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LRI

Suggestions de menu

Premier menu

Démarreur
Soupe a la créme de poireau printanier

avec cro(tons et garniture a la creme

Plat principal
Grillade de porc

avec des champignons a la créme et galettes de pommes de terre

Dessert
Crumble aux pommes

avec glace a la vanille et créme chantilly

Prix par personne 24,90 €

Nous vous offrons de menus pour 10 a 20 personnes.
S’il vous plait, choississez un menu commun pour tous les convives!

Les prix sont en Euros et TVA comprise
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Suggestions de menu

Deuxiéme menu

Démarreur
Soupe de pommes de terre

avec croutons et creme chantilly

Plat principal
Fillet de Poularde mais au poivron,
fromage de brebis et sauge

en sauce au vin rouge et thym, servi avec brocoli aux amandes et
gratin de pommes de terre

Dessert
Mousse au chocolat

avec creme et fruits frais

Prix par personne 25,90 €

Nous vous offrons de menus pour 10 a 20 personnes.
S’il vous plait, choississez un menu commun pour tous les convives!

Les prix sont en Euros et TVA comprise
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Suggestions de menu

Troisiéme menu

Démarreur

Bouillon de beeuf aux 1égumes

Plat principal
Filet de porc nappé de bacon
et sauce a la créeme au poivre

avec pommes de terre au romarin et haricots verts

Dessert

Créme brulée

Prix par personne 28,90 €

Nous vous offrons de menus pour 10 a 20 personnes.
S’il vous plait, choississez un menu commun pour tous les convives!

Les prix sont en Euros et TVA comprise

3/4



Suggestions de menu

Quatrieme menu

Démarreur
Soupe aux carottes et au gingembre

avec graines de courge roties et nappage créme

Plat principal
Médaillons de 1a hanche de beeuf

avec beurre aux herbes, tomates grillées et pommes de terre frites

Dessert

Créme brulée

Prix par personne 30,90 €

Nous vous offrons de menus pour 10 a 20 personnes.
S’il vous plait, choississez un menu commun pour tous les convives!

Les prix sont en Euros et TVA comprise
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